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Juleskikke

GAMLE JULESKIKKE PA LANDET

fortalt af Kathe Skov Larsen,
Adalsgérden, @strup.

Ndr benderne i gamle dage
samledes med deres husstand for
at fejre julehgjtiden holdt de
strengt pa, at de skikke, de
havde modtaget i arv fra deres
slegt blev overholdt, og sadan
var det ogsd her pa egnen.

Til de mange forberedelser
fer jul herte Jjulebagningen.
Til daglig spiste man nesten
udelukkende grovbred, det vil
sige rugbred, store 12-punds
bred, bagt i gardens egen bage-
ovn til en méneds forbrug. Men
ved juletid bagte man desuden
en mengde sigtebred. Dels spi-
ste man 1 juledagene mere
"fintbr@d”g men det var tillige
skik, at gardens tjenestefolk
og gifte husmend fik hver et
sigtebred med hjem til deres
familié, Det var en del af de-

om, at der blev nogle gode styk-
ker "sul" at legge 1 saltkarre-

ne i1 kelderen. Det var den ene-

ste opbevaringsmetode af ked og

flesk, man kendte til dengang.

Der blev ogsa nogle store
fleskestege og ribbenstege til
juledagene, hvor man sé& vidt
muligt undgik det salte fl=sk,
der ellers var en fast middags-
ret resten af &aret.

Ogsa pé ender vis blev der
gjort indhug i fleskebehold-
ningen. Det var nemlig skik og
brug at fattigfolk ved Jjuletid
gik rundt pa gardene og '"tigge-
de sul'", som man kaldte det.
Der var megen fattigdom dengang,
mange bornerige familier med
mange munde at mette, ingen of-
fentlige sociale institutioner
at henvende sig til, man kunne
kun habe pa& privat godgerenhed
og man vidste, at ved juletid
nennede ingen at afvise folxk.
Derfor kom der koner helt fra
Sct. Jorgensbjerg ved Roskilde
til Gundselille for at tigge.
Juleaftensdag gik konerne hjem-
mefra ganske tidligt om morge-
nen. De havde 2 hankekurve med,
een pa hver arm. I den ene kom
der flmskestykker, 1 den anden

res len og kaldtes for julerente grovbred. Det gjaldt om at kom-

At der skulle bages mere end
een ovnfuld bred forstér man,
ndr man herer, at der pa en

gdrd ved Gerdrup desuden blev

uddelt julerente til degn, klok=

ker, skredder, vever, smed,
hjulmand, sadelmager, glarmest-
er, temrer og hostmenc.

For husmendenes vedkommende
bestod julerenten yderligere
af et stykke fersk flesk. Der
blev pd gardene gerne slagtet
to eller tre grise for jul.
Ikke de magre smd bacongrise vi
producerer i dag, men nogle
ordentlige krabater, der var
omtrent et ar gamle og vejede
henimod 400 pund. Det gjaldt jo

me blandt de forste til garde-
ne, da de uddelte portioner
blev mindre op ad dagen, des-
uden skulle man jo gerne na
hjem inden aften. Nar de tret-
te koner pd& hjemvejen néede
galgebakken 1idt uden for Ros-
kilde, var deres ®gtemend ga-
et dem i mede. De overtog nu
de fyldte kurve og bar dem
resten af vejen hjem,

Juletre og julegaver kendte
man ikke til for 100 &r siden,
derimod var det skik at alle
fik en héndfuld pebernsdder og
nogle «bleskiver juleaften.
Kbleskiverne spiste man til
punsch, der serveredes denne
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aften, og peberngdderne spille-
de man kort om,.

Lenkehunden fik juleaften
samme mad som menneskene pa
gdrden, steg og risengred. Man
holdt noeje oje med, hvad hun-
den &4d ferst. Var det greden,
sagde man at pigen pé& garden
blev gift ferst. Var det stegen,
blev karlen feorst gift.

Alt unedigt arbejde skulle
undgas 1 juledagene, ingen hjul
mdtte gd& rundt, hverken slibe-
sten eller rokkehjul. Kvinder-
ne mdtte ikke sy, sa fik de
bulne fingre, sagde man.

Det var ikke skik at gé i
kirke juleaften. Det gjorde
man ferst juledag. Derimod
sang man efter juleaftensmil-
tidet nogle salmer. En gammel
mand her fra egnen har fortalt
hvor stort et indtryk det gjor-
de pa& ham som barn, nér han
juleaften i foreldrenes stue
horte folkene synge sammen. Det
var gérdens 3 piger, 3 karle,
5 husmend, regteren, faderen,
moderen og hans fire sgskende.
Det skete kun den ene gang om
dret, og det var for ham det
mest hejtidelige og betagende
ved Jjulen.

Ky e 813

9SSk w aﬂ?d"z}g'zi

W,
é%ﬂ

Q %ggjéﬁflzg%

z

Forfatterinden HELEN STRANGE skriver
i bogen: "I MUDRENES SPORY fra 1945

om, hvordan man for 100 &r siden an-
vendte kandis:

"Igennem en laengere arrzkke fik man
til kaffen kun et stykke kandis. Her-
af var der to slags - lyst og merkt.
Den lyse var den hdrdeste og drej-
este, sd de sparsommeligste husmedre
holdt sig mest til denne. Den merke
var mere seod og smeltede lettest og
var som sddan mest eftertragtet af
dem, som ikke skulle betale den. For
at f& kandisen knzkket i passende
smdbidder havde man sukkertaznger af
jern, og kunne bern f& en billing pd
en ®rts sterrelse, var de himmelgla-
de.

Fra de feorste tider var man meget
sparsom med sukkeret, og det handte
ikke s sjzldent, at de zldre efter
endt benyttelse af en sddan sukker-
stump tog den ud af munden og lagde
den pd "sukkerfadet™, og en anden
kunne s& senere gere sig tilgode her-
med.

Ingen var da forarget over den slags,
men jo langere man kom frem i tiden,
blev det dog de fleste usmageligt at
sutte pd en andens afdankede sukker-
bidder."

Sukkertang




