Gamle juleskikke
pa Gundsoegnen

Fortalt af Kathe Skov Larsen fra Ostrup

Julen er vel nok den af arets hgjtid-
er, hvortil der helt fra gammel tid
har knyttet sig flest traditioner, der
kan vere meget forskellige fra land
til land, ja, fra egn til egn.

Lad os g& 100 &r tilbage i tiden og
hgre 1lidt om, hvordan man fejrede jul
pd en af de gamle hedebogdrde, der den-
gang var sa mange af p3 vor egn, som

Jjo hgrer til det omréde, man fgrhen
benzvnte som Hedeboegnen. Den afgran-
sedes 1 vest af Roskilde fjord, i nord
af Verebro &, i ¢st gik den ind om-
kring Hedehusene, og i syd strakte den
sig ned til Havdrup og Skensved.

Der var mange arbejder, der skulle va-
re tilendebragt, fgr man med god sam-
vittighed kunne holde jul. Derfor be-
gyndte man lang tid i forvejen, allere-
de i november méned.

Brygning af julegllet var et af de
fgrste arbejder, man tog fat pd. Hver
gard bryggede sit eget gl, som der
blev drukket mengder af daglig for
bedre at fa saltmaden til at glide ned.
Men til jul bryggedes der en sarlig
tgnde ¢gl, som var sterkere og sgdere
end dagliggllet, fordi der kom mere
malt i, ogsd honning blev der tilsat.
Denne juletgnde tappede man af hver
dag i hele julen. Det var kvindernes
arbejde at brygge ¢1, et omstandeligt
og anstrengende arbejde.

En meget vigtig juleforberedelse var
slagtningen af julegrisen, - eller
rettere grisene, for man slagtede som
regel bade 2 og 3 pA en gang. Og det
var vel og merke ikke sidan nogle mag-
re bacongrise, som forbrugerne forlan-
ger i dag. Neh, - det var nogle ordent-
lige store krabater, omkring et &r
gamle, og som vejede henimod Y400 pund.
Det gjaldt jo om, at der var et godt
lag spzk, som kunne smeltes af til
fedt og smgres pd de store rundtenom-
mer rugbrgd, der hver dag blev forte-
ret af gadrdens mange beboere. Rugbrgd-
ene var de sdkaldte lispundsbrgd (16-
pundsbrgd) med dobbelt s& store skiver
som dem, vi kan kgbe i dag. Det var
ogsd ngdvendigt med nogle gode stykker
sul til at lmgge i sulekarret i kald-
eren. En kraftig saltning var den ene-

ste opbevaringsmetode for flzsk og
kgd, som man kendte til dengang, - for.
uden rggning naturligvis.

Et andet helt uundverligt husdyr var
faret. Der blev om efterdret slagtet
flere af dem. Kgdet spist fersk eller
rgget, ulden bearbejdet til klader
men det vigtigste var tzllen fra fgr-
et. Den lavede man nemlig lys af. I

et land som Danmark, hvor der er s&
mange mgrke og korte dage, var det
meget vigtigt, at man havde en stor
beholdning af lys. Af den fineste tel-
le blev der stgbt julelys samt et spe-
cielt tregrenet lys til brug Hellig-
trekongersaften. Af den urene tazlle
lavede man nogle tynde, nobrede lys,
der blev kaldt prése. De blev brugt
ved det daglige arbejde, f.eks. nar
man gik i kalderen for at tappe ¢1,
eller nar de zldre skulle ud om afte-
nen i et lille arinde. Derfor blev de
omtalt som "Oldemors pesselys".

En af de sidste dage fgr jul foregik
Julebagningen i gérdens store bage-
ovn, dog aldrig den 21. december,
hvor solen vender sin bane, for da
kunne det hznde, at brgdene vendte sig
i ovnen, - ja, at hele bagningen mis-
lykkedes. Da &et var en lang og bes-
verlig proces at varme ovnen op, stod
husmoderen og hendes piger op midt om
natten for at starte bageriet.

Man bagte gerne til en mdneds forbrug,
mest rugbrgd eller grovbrgd, som det
hed. Til daglig spistes der udelukken-
de grovbrgd. Men til jul skulle der
ogsa bages en maengde sigtebrgd, fint-
brgd, .som der blev serveret i alle
juledagene. Det var tillige skik, at
gdrdens tjenestefolk, gifte daglejere
og husmznd fik hver et sigtebrgd til
jul. Det var en del af deres lgn og
kaldtes julerente. At der skulle bages
mere end een ovnfuld, forstdr man, nir
man hgrer, at der desuden uddeltes
Julerente til degn, klokker, skrazdder,
vaver, smed, hjulmand sadeimager,
tgmrer og ggrdens h¢s€m&nd. Ogsé vog-
terdrengen, der var ansat i sommer-
halvidret til at passe de lgsglende
kreaturer, fik julerente. For husman-
denes vedkommende bestod julerenten
desuden af en halv snes pund fl®sk.

Nar rugbrgds- og sigtebrgdsbagningen
var overstdet, kom turen til peber-
ngdderne. De blev lavet af sigtebrgds-
dej tilsat honning og krydderier. Se-
nere, da man begyndte at bruge hvede-
mel og bage hvedekager, blev de lavet
af hvedemel. Disse peberngdder var
meget populzre hos bgrnene, som fik
lov til at vere med til at lave dem,
og de fik ogsd en god portion hver at



folkenes tur til at tage fat. I stald-
ene blev der muget ordentligt ud,
gulvene fejet, renset og strget med
nyt sand. Der blev sklret hakkelse til
hestene til flere dages forbrug. Kger-
ne blev striglet og gnedet pad teznder-
ne med en blanding af sod og salt, det
skulle give en god trivsel i det kom-
mende &r. Over stalddgren hzngte man
stdl, og der blev tegnet et kors med
kridt, sd turde hekse og andet trold-
tgj ikke gé ind ad dgren og forggre
dyrene, sa de blev syge og dgde.

Henad aften fik alle kreaturer et godt
maltid, og de blev overladt til sig
selv indtil den n®ste morgen. Jule-
nat fik dyrene mazle og talte sammen,
derfor mdtte ingen mennesker komme i
stalden og forstyrre dem.

I stuehuset var der ogséd gjort rent i
alle kroge,. strget frisk sand pd
gulvene. Udenfor indgangsdgren, - ga,
endda i hgnsehuset, at hgnsene ogs
kunne fornemme, de% var jul. I daglig-
stuen var langbordet dzkket med hvid
dug, tallerken, kniv, gaffel og ske
til hver person. Til daglig blev maden

serveret pd en bggebrik p& den bare
bordplade.

Midt gé bordet lagde man 3 sigtebrgd
ovenpa hinanden, de blev liggende der

holde hus med. De blev bl.a. brugt som
indsats i de forskellige spil, man mo-
rede sig med juleaften og resten af
juletiden. De er i det hele taget en

af de zldste og mest udbredte julegodt-
er, der kendes. Ogsad klejnerne, der
blev kogt i usaltet fedt, er en gammel
julesmékage. Den kendes mest i Norden.
Der findes f.eks. slet intet ord for
den p& tysk.

Endnu lezngere tilbage i tiden bagte

man af rester af rugbrgd et fladt brgd,
kaldet en kavring. De blev sat i ovnen,
ndr den egentlige bagning var oversté-
et. Ved eftervarmen tgrrede de lang-
somt igennem. De kunne holde sig l=nge,
et halvt &r eller mere, men de var har-
de at bide i. Man ved, at nar kongen

i 15-16004rene forberedte krig, gik

der bud til befalingsmendene pa de for-
skellige borge, at de skulle give de
omboende bgnder besked pd at bage kav-
ringsbrgd af s& og s& meget mel til
proviant for soldaterne og flédens
mandskab.

Lillejuleaftensdag bagtes mengder af
#bleskiver, af mindst et par kilo mel,
noget smeltet smgr, mzlk og ag. Alle
pd girden fik en portion at rade over
til egen fortzring, men der blev ogsa

lillejuledagsaften sat store fade pa
bordet sammen med sylte, rgdbeder og

sigtebrgd til felles spisning. Desuden

stod der altid et fad med ableskiver
parat til de gaster, der kom indenfor
dgren i julen. Ingen matte bzre julen

alle juledagene som symbol pa, at der
ikke médtte mangle mad i julen. P&
bordet blev ligeledes stillet to store
messinglysestager. De havde til dag-
lig deres plads pa stolpeskabet, men

i anledning af hgjtiden blev de flyt-

ud, som mange sagde. Alle blev bevart-
et med en zbleskive, ¢l eller en snaps.

De sidste dage fgr jul kom der mange
tiggere. Det var skik, at fattigfolk
ved juletid gik rundt til egnens garde
og tiggede sul, som det blev kaldt.
Der var megen fattigdom blandt folk

dengang. Store bgrneflokke med man-
munde at mette, ingen offentlige
hjelpeinstitutioner at henvende
sig til, man kunne kun hdbe pd
privat godggrenhed, og den
har jo altid varet stgrst i
julen.

Mens det hidtil var gir-

dens kvinder, der havde

haft travlt med jule-

\\\. forberedelserne,
var det juleaf-
. tensdag mand-
s ;

tet ned pd bordet. I hver af dem var
sat et lys, der brzndte under hele mél-
tidet. Det ene var for husfaderen, det
andet for husmoderen. Ingen af dem mat-
te brende ned fgr maltidet var afslut-
tetg ellers ville vedkommende d¢ inden
et ar.

Nar si endelig alt var i orden, porte
og dgre forsvarligt lukkede, vaskede

man sig omhyggeligt og tog det pzne
t¢j péd. Julebad, som man kender fra
vore nordlige nabolande, hvor bad-

stuen var almindeligt brugt, hg- ('
rer man ikke meget om her i
landet, men vi har vel alle
hgrt vendingen: Renlighed /4’
er en god ting, sagde kel-/
lingen, hun vendte sar-
ken juleaften.

Nytdrsaften. Xylografi 1886~
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